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Ⅰ．調達物品の構成内容 

物品名：マルチフレッシュ   一式 

（想定は、株式会社エフ・エム・アイ IRINOX MF-NEXT ML とするが、同等もしくはそれ

以上の機能を有するものも可とする） 

  

Ⅱ．設置場所 

 島根県江津市江津町 1016-37 

島根県済生会江津総合病院 1階 栄養管理科 

 

Ⅲ．基本的要件 

1. 納品は令和 8 年 3 月 31 日までに完了させること。 

2. 本装置の支払いは納入のあった日の翌月末日に一括支払いとすること。 

3. 搬入、据付、調整を含み、即使用可能な状態とすること。 

4. 配送料、組立設置料、現装置の廃棄費用等は本体費用に含めること。 

5. 本装置の使用者及び関係者に対して担当者より操作説明等についての説明・教育を行うこと。 

6. 納品引き渡しは全ての機器が正常に作動し、即使用出来ることを確認し、取扱い説明書など必

要と思われる書類を提出、当院スタッフへの取扱い説明を行った上で納品完了とすること。 

7. 保証期間は本物品検査受領後 1 か年とする。（消耗部品は除く）ただし、受注者または製造者

の責任に帰する物品の破損等については保証期間終了後であっても無償修理または良品に取

り換えるものとする。 

8. アフター体制が万全であり、緊急連絡先等がわかるようにしておくこと。 

9. 修理・問い合わせ等が発生した場合、迅速に対応できること。 

10. メーカーが推奨する日常点検簿がある場合は添付すること。 

11. 本仕様に関して疑義が生じた場合には双方協議の上解決すること。 

12. 本件買い入れの際に知りえた情報については、第三者に対して絶対に漏洩してはならない。 

 

Ⅳ．規格・性能・機器等に関する仕様 

  1. 規格  

本体寸法（W）900㎜×（D）1,150㎜×（H）1,600㎜以下であること。 

本体重量は 230㎏以下であること。 

   電気容量は 3相 200V 20A以下であること。 

     収納ホテルパン枚数は GN1/1ホテルパン 深さ 20mm 36枚収納 深さ 65mm 18枚収納できるこ 

と。                      
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2. 性能・機能等に関する仕様 

①1台で冷却・冷凍・加熱・保温が可能な機能であること。 

②－35℃から 85℃まで 1℃単位で設定できタッチパネルにて簡単に操作できること。  

③ホテルパン等の高さに合わせ 20㎜ピッチで棚が簡単に調整できること。 

④イオン殺菌にてイオンを庫内全体にいきわたらせ、殺菌を行うこと。 

⑤自動殺菌システム装備でサイクル終了時には自動的に殺菌を行うこと。 

⑥庫内内装ステンレスは全て SUS304仕様であること。 

⑦ファンカバーが外れ、庫内の隅々まで掃除ができること。 

⑧処理能力が 80㎏/1回以上で 90分以内に冷却できること。 

⑨ドアはダンパー付きマグネットシステムで指や芯温センサーを強く挟まない様にゆっくりと 

静かにドアがしまること。 

⑩芯温センサーは 5ポイント以上で食材の温度計測し、マグネット式で取り外しも簡単にできる 

こと。 

⑪ドレンパンは標準仕様ではなく、1/1ホテルパン 65㎜にて対応すること。 

  


