
評価の内容 満点

会社概要及び
経営状況

会社概要
過去3年間の売上

運営にあたり経営の安定性を評価する。 10

事業実績
会社のコンサルティング内容及びコンサルティング件数
等

運営するために十分な能力を備えているかを評価
する。

10

基本方針及び組織体制 基本方針、会社組織の概要及び運営体制など
適切に運営し、問題が生じた場合に組織としての
対応ができるか評価する。

10

専門スタッフの派遣体制について評価する。 10

献立管理のサポート体制について評価する。 10

労務管理のサポート体制について評価する。 10

衛生管理に対する体制及び対策について評価す
る。

10

食材の仕入れと管理体制について評価する。 10

完調品等の提供方法について体制が整っているか
評価する。

10

病院の希望に基づいたメニューに対応できる体制
であるか評価する。

10

非常時のバックアップ体制 災害時対応等
災害等の非常時の対応について、食材等のバック
アップ体制が整っているか評価する。

10

自由提案 10

試食 50

入札金額 30

200

【選定評価シート　配点一覧】

評価項目

運営管理体制

直営支援の提供サービスについて

食材等の提供方法及び内容について

上記以外の提案事項

料理の味・量等について評価する。

予定価格の範囲内であるか。

合計点


